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PROCEDURA APERTA IN AMBITO U.E. PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE, 

A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE, DESTINATO ALLE UTENZE SCOLASTICHE DEL COMUNE 

DI VERONA IN GESTIONE AD AGEC – CIG 8088753A21 

 

 
 
 
F.A.Q. – Aggiornamento bis del 27 novembre 2019 
 
 

************************************************************************************************************* 
 

QUESITO n. 24 
Si chiedono: 
A)  le planimetrie dei centri cottura in formato pdf e DWG;  
B)  l’elenco delle attrezzature di proprietà dell’attuale gestore; -  
C) In riferimento alle modalità di presentazione dell’offerta tecnica, si chiede di confermare che la 
copertina è esclusa dal computo delle facciate consentite  
 

 
RISPOSTA n. 24 
A) Le planimetrie dei centri cottura e delle cucine non sono disponibili. 
B) Le attrezzature presenti presso i centri cottura e le cucine sono tutte di proprietà di AGEC 
C) Si conferma che la copertina, l’indice, la modulistica, i curricula e le soluzioni migliorative sono 

escluse dal computo delle facciate consentite. 
 
 
 

*********************************************************************************************************************** 
 
QUESITO n. 25  

In riferimento alle Merende centri estivi ricreativi scuola primaria, si richiedono le seguenti delucidazioni 
e ulteriori informazioni:  
1) in considerazione della risposta K, chiarimento nr 17, si richiede se è corretto intendere che il gelato, 

andrà a sostituire interamente l’offerta: frutta + latte con pane e marmellata, una volta alla settimana; 
2) si richiede integrazione delle grammature relative alle merende previste per primaria: succo di frutta 

con pane e marmellata; gelato; yogurt; frutta; the con pane e marmellata; succo di frutta con cacao e 
pane.  

 
 
 
RISPOSTA n. 25 
1) Si conferma che il gelato sostituisce interamente l’offerta: frutta + latte con pane e marmellata, una 

volta alla settimana. 
 

2) Di seguito si riporta tabella. 
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  Infanzia Primaria (solo 

per CER) 

RICETTE ALIMENTI Q. gr. Q. gr. 

succo di frutta Succo di frutta 200 200 

pane e marmellata Pane tipo 00 

Confetture o marmellate 

50 

30 

50 

35 

gelato Gelato fior di latte o cioccolato o 

fragola 

50 50 

yogurt Yogurt (da latte intero) 125 125 

frutta Frutta fresca 150 150 

the  160 200 

cacao e pane. Pane tipo 00 

Cioccolato al latte barretta 

50 

20 

50 

20 

 

 


